
DR. BÜRKLIN-WOLF ERZEUGT TROCKENE SPITZENRIESLINGE AUS DEN WERTVOLLSTEN LAGEN DEUTSCHLANDS

WERMUT

JAHRGANG Eigentlich war er als Weihnachtsgeschenk für die Mitarbeiter und
Freunde unseres Weinguts gedacht, doch dann hat unser Wermut so
viel Aufmerksamkeit erregt, daß wir ihn nun in unser Sortiment
aufgenommen haben. Grundlage dafür ist unser Rosé, den die
Kaiserstühler Brennerei Faude Feine Brände mit wertvollen
Ingredienzen veredelt hat. Neben der Würzigkeit des obligatorischen
Wermutkrauts und Auszügen von alpiner Moschus-Schafgarbe und
Tausendgüldenkraut gefällt uns besonders die intensive Fruchtigkeit,
die von der Mazeration von Blutorangen herrührt. Wir trinken ihn als
erfrischenden Aperitif, sei es pur auf Eis, als Wermut Tonic oder als
Zutat für klassische Cocktails. Cheers!

ALKOHOLGEHALT 15,5 % vol

SÄURE 5 g/l

RESTSÜSSE 113 g/l


